
WINE CARD COLLECTION

Crianza: Mínimo de 36 meses sobre lías en cavas subterráneas. 

Descripción: Presenta un color amarillo de destellos dorados, con apariencia brillante y
cristalina con burbuja fina. Sus aromas son intensos, con fragancias que evocan manzana y
cítricos moderados por las notas delicadas de frutos secos, cacao, tostados y anisados que

aporta su envejecimiento. En paladar es amplio, cremoso y firme, con un abanico de sabores
que van desde los frutos secos hasta la bollería recién hecha. Este es un cava que presenta un

equilibrio inigualable entre frescura y suavidad y a la vez una infinidad de matices que
recuerdan los entrañables aromas de un mes de junio mediterráneo. 

Maridaje: Se puede disfrutar acompañado de un aperitivo selecto. De primeros, es soberbio
con un pescado fresco o pastas y ensaladas. Gracias a su frescura equilibra los platos picantes

como el curry de pescado.

Cava espumoso gran reserva, 40% Macabeo,
20% Parellada y 40% Xarel-lo 
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Pere Ventura Family Wine Estates combina tradición y modernidad para producir vinos y cavas de
alta calidad, respetando la tierra con prácticas ecológicas y sostenibles. Su filosofía se basa en

integridad, compromiso y respeto por el entorno y las personas. Cultivan variedades autóctonas y
aplican métodos sostenibles en viñedos y bodegas, promoviendo la excelencia en cada etapa.

PERE VENTURA TRESOR BRUT NATURE GRAN RESERVA


